
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

In Italia si mangia beneIn Italia si mangia beneIn Italia si mangia beneIn Italia si mangia bene 

 

Wir bieten eine frische Küche mit hochwertigen 

Produkten. 

  

Wir verwenden Bio-Produkte, wo es geschmacklich 

und ökonomisch Sinn macht. Unser Frischfleisch 

beziehen wir von Schweizer Bio- oder IP-Bauernhöfen, 

Ausnahmen werden in der Karte deklariert. Viele der 

von uns verwendeten Produkte tragen Labels wie DOP 

(Denominazione d’origine protetta), IGP (Indicazione 

geografica tipica) oder STP (Specialità traditionale 

garantita). Wir verwenden ausschliesslich Schweizer 

Bio-Eier. Unser Brot ist ein helles Bio-Zwirbelbrot und 

die Focaccia machen wir selber. 

 

Bitte haben Sie Verständnis, wenn mal etwas 

ausgehen sollte.  

 

 



  
Antipasti 
Misto salumi     18.50 

Carpaccio di finocchio Fenchelcarpaccio mit Parmesan 10.– 

Polpo alla ligure  16.— 
Tintenfischsalat mit Kartoffeln und Taggiasche - Oliven  
Mozzarella di bufala 16.–/28.– 
Büffelmozarella mit geschmortem Radicchio tardivo  

Polpette di pane  11.– 

Frittierte Brotkroketten mit Kapern, getrockneten Tomaten und Pecorino 

Olive 5.— 

 
Primi (als Vorspeise 5.- Reduktion) 
Gnocchi al pomodoro fatti in casa  24.– 

Linguine nere con gamberi, panna e pomodori 33.— 
Sepiaspaghetti mit Wildfang-Crevetten, Tomaten und Rahm 

Trofie al pesto genovese  26.50 
Gedrehte Pasta mit ligurischem Basilikum, Kartoffeln und grünen Bohnen 

 
Secondi 

Battuta di manzo all’aglio e peperoncino 29.— 
Rindspaillard  

Calamaretti 32.— 
Kleine gebratene Tintenfischli mit Kapernfrüchten, auf Kartoffelstampf mit Zitronen 
und Oliven 

Quaglia 29.– 
Ganze Wachtel mit Zitrone und Salbei auf Bruschette 

 
Contorni 
Verdure del giorno 9.– 

Cime di rapa 9.50 

Lenticchie Castelluccio-Linsen (Umbrien) 9.– 

Patatine al forno 6.50 

Polenta bramata con parmigiano 8.50 

 

 

 

 

 
Dolci    
Bunet fatto in casa Piemontesischer Schoggi-Amarettoflan 9.50 

Panna cotta  

fatta in casa mit Moscato Birne und Caramel 9.– 

Torta della casa fatta in casa Schokoladenkuchen 9.– 

I Gelati von Sorbetto: 6.– 
Vanille,  Zitrone, Passionsfrucht, Himbeer, Sauerrahm, Stracciatella,  
Fior di latte, Mocca und Schoggi 

Dolce del giorno fatto in casa Tagesdessert 9.– 

 

 

 

 
 

 

Alle Preise inkl. 7,6% MwSt. 


